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KOEL BEWAREN ¢ 4*C
A CONSERVER AU fEAIS 1 4°C
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PRODUCTVOORDELEN

¢ hoge versheid — zeer korte keten
tussen legmoment en inpak

e constante kwaliteit

e gepasteuriseerd: salmonella-vrij

e natuurlijke smaak

e handig om te doseren dankzij het
maatvenster

¢ makkelijk te stockeren

e lange houdbaarheid van 8 weken

e hersluitbaar dankzij de schroefdop

PRODUCTGEBRUIK

e klaar voor gebruik — gebruiksgemak
e zowel in koude als warme gerechten
e schudden voor gebruik

e goed opklopbaar

e geeft een perfecte textuur en/of kleur

aan uw bereidingen

e 1kg:+20eieren

GEM. VOEDINGSWAARDE

PER 100G
K 623
Keal 149
Eiwitten 12,49¢
Koolhydraten 1,22¢
Vet 10,22¢
Cholesterol 425mg
VERPAKKING
Eenheid 1 kg
Afmeting verpakking 7emx7cmx 23,5 cm
Aantal eenheden per karton 10
Afmeting overkarton 38,5cmx 16 cmx 25,5 cm
Afmeting pallet 120 cm x 80 cm x 141 cm
Samenstelling per pallet 5 lagen van 15 overkartons
Brutogewicht per verpakking 1,036 kg
Brutogewicht per overkarton 10,68 kg
Brutogewicht per pallet 826 kg
STOCKAGE
Houdbaarheid 8 weken
Houdbaarheid na opening 7 dagen
Stockage <4°C
Aantal eieren per verpakking 20
ASSORTIMENT
Verpakking 1kg
Art.nr 173
Soort verpakking brik met schroefdop
Ean-code verpakking 5412671112664
Aantal eenheden per overkarton 10x 1 kg
Ean-code overkarton 5412671113296
Aantal kartons per pallet 75
Aantal kg product per pallet 750

coce

QOdELUI/CkX Eindhoutseweg 32, 2431 Veerle-Laakdal, Belgium tel +32 (0)14 840526 fax +32(0)14 84 18 38

www.cocovite.be




